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GM208 - TATLI PASTA VE HAMUR iSLERI - Turizm Fakiiltesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bél
Genel Bilgiler

Dersin Amaci
Dersin amaci tatli, pasta ve hamur hazirlama teknikleri konusunda temel bilgileri vermek ve 6grencilerin bu
Dersin icerigi
Ekmek yapimi, hamurlu tatl ve tuzlular ile hamur islerinde kullanilan krema, surup ve soslarin hazirlanmasi
cesitli pasta ve kurabiyelerinin yapilip sunulmasi; temel pasta stisleme sanati. Geleneksel ve giincel hamur i

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

The Culinary Institute of America. (2009). Baking and Pastry: Mastering the Art and Craft. (2nd Ed.). New Je
Professional Pastry Chef: Fundamentals of Baking and Pastry. (4th Ed.). New Jersey: John Wiley & Sons, Inc.
Kavramlar, llkeler Ve Ornek Uygulamalar, Detay Yayincilik

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri
Sozlu ve Gorsel Anlatim Uygulama

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

yoktur.

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari

yoktur.

Dersin Verilisi
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orglin egitim
Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Ogr. Gor. Kader Parlak

Program Ciktisi

1. DOC-1 Tatli, pasta ve hamur islerinde kullanilan malzemelerin &zelliklerini ve fonksiyonlarini bilir.
2. DOC-2 Temel hamur hazirlama yéntemlerini bilir.

3. DOC-3 Ekmek, borek, pide gibi hamur islerini hazirlayabilir.

4. DOC-4 Degisik pasta hazirlama tekniklerini kullanarak pasta hazirlayabilir.

5. DOC-5 Cesitli tath hazirlama tekniklerini kullanarak tatli hazirlar, siisler ve sunar.

Haftalik icerikler
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Ogretim
Sira Hazirlik Bilgileri Laboratuvar Metodlar Teorik
1 Haftanin konusu ile ilgili Anlatim Tatli, Pasta ve Hamur islerinde temel
kaynak okumas| Program tafavhdam eetekkilitaivh P bnaietarma
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